                    Перечень работающего технологического

                             оборудования на пищеблоке.

1. Электроплита «Рада» - 1 шт.

2. Холодильник «Ока» - 1 шт.

3. Холодильник «Смоленск» - 1 шт.

4. Электрополотенца «Рушничёк» - 2 шт. 

5. Водонагреватель электрический – 1 шт.

6. Электромясорубка – 1 шт.

7. Диспенсер для бутилированной воды – 1 шт.

8. Мойка двухсекционная (для кухонной посуды)

9. Мойка трёхсекционная (для столовой посуды)

10. Стол обеденный (6-тиместный) – 6 шт.

11. Стол для грязной посуды – 1 шт.

12. Стол для варёной и готовой продукции – 3 шт.

13. Стол для разделывания мяса и рыбы – 2 шт.

14. Стол для сырых овощей – 1 шт.

15. Весы РНЗЦ13У – 1 шт.

16. Доски разделочные – 13 шт.

17. Ножи – 13 шт.

18. Дуршлак – 2 шт.

19. Таз сырая рыба – 1 шт.

20. Таз мясо вареное – 1 шт.

21. Таз мясо сырое – 1 шт.

22. Таз для кипячения банок – 1 шт.

23. Таз салаты – 1 шт.

24. Таз яйца – 4 шт.

25. Таз столы – 2 шт.
26. Кастрюля для ветоши – 2 шт.

27. Ведро фрукты – 1 шт.

28. Ведро чистая вода – 1 шт.

29. Ведро сырые овощи – 1 шт.

30. Ведро для мойки овощей – 1 шт.

31. Кастрюля 1 блюдо – 2 шт.

32. Кастрюля 2 блюдо – 4 шт.

33. Кастрюля для кипячения воды – 1 шт.

34. Кастрюля для варки овощей – 1 шт.
35. Половник – 4 шт.

36. Тарелка  – 90 шт.
37. Чашка – 50 шт.
38. Бактерицидная лампа.
